Starters

Roast Vegetables with parmesan
and sweet balsamic cream

Garlic mushrooms in wine sauce

Tomato balls in aromatic sauce
with mustard and honey

Dish of fried cheese with honey
and sesame seeds

Grilled Village Sausages
with lemon, oregano and green salad

Prawns Ouzo with seasonal vegetables & ouzo

Prosciutto “pearls” with slices
of melon and slices of prosciutto

Foccacia bread with garlic and aromatic butter
Bruscheta with fresh tomatoes, olive oil and garlic
Soup of the day

French fries

Bread, Butter per person

Ketchup, mayonnaise

Dips & Chutneys

Tzatziki

Spicy cheese
Humus

Mango chutney
Pita bread
Olives

Salads

Green mixed with green lettuce, fresh rocket,
raisins, sesame seeds, pine nut, cherry tomatoes,
balsamic and honey dressing, in tortilla nest

Green aromatic with grilled Manouri (goat) cheese,
sesame seed candy, iceberg, radicchio,
Chinese cabbage, and aromatic fruit vinaigrette

Chicken fillets green salad with mixed green lettuce,
baby tomatoes, chicken fillets marinated, iceberg,
radicchio and basil pesto sauce, in a tortilla nest

Greek salad

6.00

6.00
6.00

6.00

8.00

10.00
8.00

4.00
4.00
4.50
3.50
0.75
0.50

8.50

8.50

8.50

Risotto

Fresh mushrooms, truffle oil & parmesan flakes

Prosciutto & Mellon with prosciutto,
slices of melon and parmesan flakes

Spaghetti

Spaghetti Carbanara with smoked bacon,
cream and parmesan

Spaghetti Basil Pesto with pine nuts,
cherry tomatoes and basil pesto sauce

Spaghetti Prosciutto and Rucola with
fresh rocket leaves, slices of Italian prosciutto,
cream and parmesan

Penne Chicken and Mushrooms
with marinated chicken fillets, mushrooms
and peppers, in creamy sauce

Penne Smoked Bacon with slices of smoked
bacon in light tomato and creamy sauce

Penne Chicken & Shrimps with chicken fillets,
shrimps and vodka, in tomato and cream sauce

Linguini Beef fillets with slices of beef fillets,
cherry tomatoes and peppers, in tomato
and cream sauce

Linguini “Marinara” with fresh prawns,
vongole, colorful vegetables, garlic and
herbs in white wine sauce

15.00

16.00

14.00

14.00

14.00

14.00

14.00

16.00

16.00

17.50

Main dishes

Grilled Chicken fillet with fresh lemon, roast
potatoes and seasonal vegetables

Chicken fillet Curry in mild curry sauce with
aromatic basmati rice and green salad

Chicken fillets Honey and Sesame with honey,
sesame seeds, soya sauce and basmati rice

Pork fillets grilled with fresh lemon sauce,
roast potatoes and green garden salad

Pork fillets Caramelized Onions, grilled in a
sauce of sweet balsamic cream with baby
onions

Pork fillets Mustard and Honey, grilled in
mustard and honey soft aromatic sauce

Beef fillet grilled with roast potatoes
and vegetables

Beef fillet Pepper in spicy three kind
of peppers sauce

Beef fillet grilled with “Café de Paris”
aromatic herbs and spices in butter

Side dishes

French fries 2.00
Basmati rice 2.00
Roast potatoes 2.00
Roast Vegetables 2.50

Side sauces

Pepper sauce 2.00
Caramelized onions 2.00
Curry sauce 2.00

Mustard & Honey 2.00

14.00

14.00

14.00

15.00

15.00

15.00

28.00

28.00

28.00




White wine

Greek plates

Chardonnay or Sauvignon 20.00

Grilled Village sausages with fresh lemon, 14.00 Blanc Cavlno 750ml
: Moshofilero Repanis 21.00

oregano and herbs, pita bread, green salad )
and French fries (Moshofilero) 750ml

Gold Leon Lazaridis 23.00
Chicken fillet Lemon, grilled in fresh 14.00 (Chardonnay. ) 750m!
lemon sauce with roast potatoes and green salad Codex Zaharioudakis 24.00

(Asirtiko, Moschato) 750ml
Meatballs Tomato in fresh tomato sauce 14.00 %;l ‘l]e M en F%ug Klaramltros 24.00
with aromatic herbs and parsley alagouzia) o

Paranga Boutaris (Roditis)750ml 24.00
Beef fillets in Tomato and wine sauce, 16.00 Ii{zma.Vzvllathora Asirtiko) 750ml HEAL
with cherry tomatoes and fresh basil in light (Sauvignon > ane, sirtiko) m

Thema Pavlidis 28.00

tomato and wine sauce (Sauvignon Blanc) 750ml

Chateau Julia Lazaridis (Chardonnay) 750ml 28.00

Pinot Grigio 750ml 22.00

Prosecco — Moscato d'Asti 750ml 21.00
Seaf OOd Solomos Verdea Dry 14.00
Seafood “Marinara” with fresh prawns, vongole, 17.50 Med. Sweet 750ml 14.00
colorful vegetables, garlic and herbs in white wine House white wine 1721 7.50 IL 15.00
sauce .

Rose wine
Grilled Salmon fillet with fresh lemon, spices 17.00 Ktima Karipidis Sangiovese 750ml 24.00
and herbs, roast potatoes and green salad Moi Je M'en Fous Karamitros 750ml 24.00

Rose Demi Sec Solomos 750ml 16.00

; 1
Salmon Fillet Orange & Saffron, grilled with 17.00 . e e i pipel a1
fresh orange juice, flavored with saffron, 5 Red W,ne
served with roast potatoes b
A Cabernet Sauvignon Cavino 750ml 22.00
Shrimps Saganaki in mild spicy tomato sauce 17.00 "‘ . Ktima Mouson 9" 750ml 26.00
ith Ouzo, feta cheese, aromatic herbs i~ (Merlot, Cabernet)
wr - ’ ’ 4 Cabernet Leon Lazaridis (Cabernet) 750ml 26.00
basmati rice and green salad 'y Codex Zacharioudakis 750ml 26.00
: (Syrah, Kotsifali)
¢ *_ Paranga Boutaris 750ml 26.00
. . (Syrah, Merlot, Xinomauro)
S’de d’Shes Moi Je M'en Fous Karamitros 750ml 26.00
) (Limnionas)

French fries 2.00 Thema Pavlidis 750ml 30.00
Basmati rice (Syrah, Agiorgitiko)
Roast potatoes Chianti 750ml 24.00
Roast Vegetables Amoudi Dry Solomos 750ml 18.00

Med. Sweet 750ml 18.00

House red wine Il 7.50 1l 15.00




OpeKTiKd

Ynra Aaxavika enoxns pe pAiks napuelavas 6.00
kat yAvké faloduiko

Mavirapia oképbo o€ oarioa Aevkod kpaoiov 6.00

XY.ayavaki pe Méh kar Yovoaui 6.00
o€ PUMO Kkpodoras

Nroparokeprédes oe odAtoa povordpdas 6.00
Kai peAov

Aovkadvika xwpidrika, pnid o oxdpa 8.00
1€ Aguoévi kai piyavn

[apibes Ovdo pe Aaxavikd oe odAtoa ovo 10.00

Dwiés [Ipoooiro pe pundAes nenévi 8.00
kat pAoides mapuelavas

Mnipovokéra pe ppéokia vioudra, 4.00
eAaiorado kat okopdo

Foccacia pe apwparniké foivtvpo kair oképbo 4.00

Tnyavniés [lardares 3.50

Dips

TarGix 3.50

Topokavriepn 3.50

Xovpovs 3.50

Mavyxko chutney 3.50

2aAdrec

[lpdowvn Avdueikmn pe péka, kovkovvdpt, 8.50

oovodui, ora@pides kai vioparivia, Siveykpér
Parodpiko kar péii, o Ynin pwiid ropriyias

[lpdaorvn TNoAbxpwun pe papivapiopéva 8.50
QiAerdkia kotérovAo, pavriioio, iceberg,

vioparivia, vip€oivyk pe méoto BaciAikod, o€

Ppnin pwiid topriyias

IIpdowvn pe Ynié Mavodpi, mactéAr peAiob, 8.50
iceberg, kivéQiko Adxavo, pavritoio kat
apwpatikn Pveykpér eomepiboeibov

EXnvika Xwpidankn caldra

Pi{6to

Mavitdpia, Aasi Tpodgpas
kai ploides napueldvas

IIpoooiiro kai [leniévi pe npooovio,
undes nenévi, apwparikd pupwoikd
ka1 napueldva

Zuuapika

Jnayyén Kappunovdpa pe kanvioté pnéikov,
kpéua kai napuelava

Jnayyéu [léoto BaoiAiko? pe vioparivia,
kKovkovvdapt kai oairoa méoro faociAikod

2nayyén Ilpoooito kai Poka ne xoppdna
npooovio, pUAAa pokas kai napueldva o€
odAtoa kpéuas

[Iévves Koromovio kar Mavitdpia pe piierdkia
KOIOIovA0, ppéoka pavirdpia, mmepiés Kai
Kp€ua

[Iévves Kamnrvioto Mriéikov o€ ehappid odAtoa
vioudras, kpéuas kai pupwOSIk@v

I1évves [apides ka1 KotérmovAo pue ppéokies
yapides, piAerdkia kotérmovAo kai éika,
o€ odAtoa vioudras kai kp€uas

Awykovivi @iderakia Mooxdpt pe viouarivia,
mnepiés, forava kai pupwoikd, o€ odAtoa
vioudras kai kp€uas

Awykovivi «Mapivapa» pe gppéokies yapides,
Poyyores(kvSvia), Aaxavikd emoxnis kai
ok6pdo, o€ adAtoa AevkoD apwuatkod kpaolov

15.00

16.00

14.00

14.00

14.00

14.00

14.00

16.00

16.00

17.50

Kupiw¢ midro

Kortomovio piAéro oxdpas e ppéoko Aeuévi,
Aaxavikd enoxns kat baby mardres poivpvov
TaMias

Koromovio piAéro Kapv & Mupwédika, pnto
o oxdpa, o€ MKAvIiikn odAtoa curry, He
apwpatko pvd basmati

OiAerdkia kotorovAo Méi, Yovodut kai
o0yia pe Aaxavikd emoxns kai pod basmati
A npdoivn caidra

Xoipiva Qiierivia oxdpas pe ppéoko AgHévi,
pnrd Aaxavikd ernoxns A npdoivn oaidra kai
nardres (povpvov

Xoipwva Qikerivia Kapaperlwpéva
Kpeppiéia, ynia otn oxdpa, oe odAtoa
Paroduikov kar baby kpeppvdicov

Xoipiva Qikerivia Movordapéa & MéA, pnia
om oxdpa, o€ anaAn odAtoa povordpéas kai
HEAIOD

DiAéro pooxdpt oxdpas e PPEOKO AgU6VI,
Aaxavikd enoxnis kai baby nardres laAAias

DiAéro pooxapt Iineparo pe ia €idén
meplod o€ MmKAvIikn odAtoa kpéuas

Diréro pooxdpt «Café de Paris»
Pnié omn oxdpa pe apwparikoé fovrvpo
Poravwy kai pupwdikodv

14.00

14.00

14.00

15.00

15.00

15.00

28.00

28.00

28.00




OaAaooivd

[apides Yayavaki o€ mkdviikn odAtoa
vioudras pe pupwoikd, wpi péra kat ovdo

«Maprvapa» pe ppéokies yapioes,
Boyyores(kvdavia), moAbxpwpa Aaxavikd
kai ok6pdo, o€ 0dAtoa AevkoD apwuarikov
Kpaotov

DiAéro 2.oAlopod Pnié o oxdpa pe PPEcKo
AgL6vI, Aaxavikd emoxns kai baby nardies
@oDpvov

DiAéro Y.oropod [oprokdit & Xappadv,
Pnié om oxdpa, o€ odAtoa pe PPEcKo Xvu6
MOPTOKAAL kal oappav, [ie Aaxavikd €Moxns
n npdoivn caidra

Opéoko Yapt nuépas @iAéro, Ppnié o oxdpa,
e péoko Agnovi, apwuartiko pvd basmati
kal Aaxavikd €mnoxns

Avayukrtikd-[lotd

Avapvknika 250ml
AvBOpakovxo 250ml
Xvpoi

Mndpes 500ml

Towa, Aikép

Tlotnp1 Kpaoi

Totp: Obdo

Ilotap1 Prosecco

Tlotript Moschato D' Asti

17.00

17.50

17.00

17.00

3.00
3.00
3.00
4.00
6.00
4.00
3.50
6.00
6.00

/\euko Kpaoi

Mooxoirepo Peridvn 750ml
(Mooxo@ilepo, Pobiins)

Xpvaos Aéwv Aalapién 750ml

(Chardonnay)
Codex Zaxapiovddakns 750ml
(Aovpriko, Mooxdro)

Ilapayka Kvp Iavvn 750ml (Poébitns)
Moi Je M'en Fous Kapapunpov 750ml

(MaXayovlia)

Krapa Bipiia Xwopa 750ml
(Aodpuko, Sauv.Blanc)
Oéua lavAibn 750ml
(Aovpuko, Sauv. Blanc)

Chateau Julia Aalapién 750ml

(Chardonnay)

Pinot Grigio 750ml (Pinot Grigio)
Prosecco - Moscato D “Asti 750ml

Solomos Verdea Dry 750ml
Med. Sweet 750ml
Aevko

Pol¢ kpaoi

1721

Kmipa Kapvniién Sangiovese 750ml
Moi Je M'en Fous Kapapuntpov 750ml

Demi Sec Solomos 750ml
Pol¢

Kokkivo kpaoi

1721

Xpvoos Aéwv Aalapién 750ml

(Cabernet)

Codex ZaxapovSiakns 750ml
(Syrah, Kotsifali)

Kripa Movowv «9» 750ml
(Merlot, Cabernet)

Tlapayka Kvp Iavvn 750ml
(=Zwvépavpo, Syrah, Merlot)

7.50

7.50

Moi Je M'en Fous Kapaunipov 750ml

(Anpvicdvas)

Oéua IavAibn 750ml
(Ayiwpyitiko, Syrah)
Chianti  750ml

Amoudi Dry Solomos 750ml
Med. Sweet 750ml

Kokkivo

1721

7.50

IL

IL

IL

21.00
23.00
24.00

24.00
24.00

28.00
28.00
28.00
22.00
21.00
14.00

14.00
15.00

24.00
24.00
16.00
15.00

26.00
26.00
26.00
26.00
26.00
30.00
24.00
18.00

18.00
15.00

Fresk Ki-‘c,éwen




Antipasti

Verdure grigliate con parmiziano

e crema balsamica

Funghi all' aglio in salsa di vino bianco
Polpette di pomodoro vegetariane in
salsa di senape e miele

Formaggio saganaki con miele e sesame
Salsiccia grigliate con limone fresco, pane
pita e insalata verde

Prosciutto con fettine di melone e scaglie
di parmigiano

Ouzo di Gamberetti con erbe aromatiche
e spezie, aromatizzato con Ouzo
Bruschetta con olio d'oliva, pomodoro
fresco e aglio

Focaccia al burro aromatico

Patate fritte

Zuppa di giorno

Tzatziki dip

con yogurt, cetriolo e aglio

Formaggio piccante dip

Hummus dip

Marmellata di Mango

Pane pita

Olive

Pane & burro

Ketchup, mayonnaise

Insalate

Insalata Greca con pomodori freschi, cetrioli,
peperoni, cipolle, olive e formaggio feta

Insalata verde di rucola con lattuga verde, uvetta
fresca, pomodorini, pinoli, semi di sesamo,
vinaigrette balsamica, in un nido di tortilla

Insalata verde di filetti di pollo con lattuga verde
mista, pomodorini, filetti di pollo marinati e pesto
di basilico in un nido di tortilla

Insalata verde con formaggio Manouri (capra)
grigliato, pastello al sesamo, iceberg, radicchio,
lattuga, pomodorini e vinaigrette ai frutti aromatic

6.00

6.00
6.00

6.00
8.00

8.00

10.00

4.00

4.00
3.50
4.50
3.50

3.50
3.50
3.50
2.00
2.00
0.75
0.50

7.50

8.50

8.50

8.50

Risotto

Funghi con olio al tartufo, funghi freschi
e scaglie parmigiano

Prosciutto e Melone con prosciutto grigliato,
fette di melone, erbe aromatiche e parmigiano

Pasta spaghetti

Pesto di basilico, parmigiano,
pinoli e pomodorini

Carbonara con pancetta affumicata,
panna e parmigiano

Prosciutto & Rucola con fette di prosciutto e
rucola fresco, in salsa cremosa con parmigiano

Pasta penne

Pancetta Affumicata con fettine di pancetta
affumicata in salsa di pomodoro e panna

Pollo & Funghi con filetti di polo, funghi
freschi, peperoni in salsa di panna

Pollo & Gamberi con filetti di pollo, gamberi e
vodRka in salsa di pomodoro e panna alle erbe

Pasta Linguni

Filetti di manzo con fettine di filetti di manzo,
peperoni dolci e pomodori, in salsa di
pomodoro e panna

Marinara con gamberi freschi, cozze e vongole
(gusci grandi), in salsa aromatic al vino bianco
con verdure, aglio ed erbe

15.00

16.00

14.00

14.00

14.00

14.00

14.00

16.00

16.00

17.50

Y a % .

Filleto di pollo

Filetto alla griglia con patate fritte o al forno
e verdure grigliate

Filetto in salsa piccante al curry con
riso basmati e verdure o patate fritte

Filetti con sesame, miele e salsa di soia,
con riso basmati e verdure o patate al forno

Bistecca di maiale

Bistecca alla griglia con patate fritte

Filetto di maiale

Filetto di maiale alla griglia con patate fritte
o patate al forno con verdure

Filetto con cipolle caramellate, grigliati,
in salsa di crema al balsamico con cipolline

Filetto alla griglia in salsa di senape e miele
con patate al forno e insalata verde

Filetto di manzo

Filetto alla griglia con patate fritte
Filleto con salsa Pepper (Pepe Verde)

Filleto con erbe aromatiche «Café de Paris»,
e spezie nel burro

14.00

14.00

14.00

14.00

15.00

15.00

15.00

28.00

28.00

28.00

2.00
2.00

Contorni Salse per contorni
Patatine fritte 2.00 Salsa di pepperoni

Riso Basmati 2.00 Cipolle caramellate
Patate arrosto 2.00 Salsa al curry

Verdure arrosto 2.50 Senape e miele

2.00
2.00




Greek plates

Polpette di carne in salsa di pomodoro
con erbe aromatiche, con patatine fritte
o patate al forno

Filleto di pollo alla griglia in salsa di limone,
con patate al forno e verdure arrosto colorate

Filleti di manzo piccoli in salsa di pomodoro
e vino, con pepperoni, pomodorini, con patate

al forno o patate fritte

Frutti di mare

Marinara con gamberi freschi, cozze e vongole
(gusci grandi), in salsa aromatic al vino bianco

con verdure, aglio ed erbe

Filetto di Salmone alla griglia con limone
resco, erbe aromatiche e spezie

Salmone all'arancia e zafferano in salsa

con succo d'arancia fresco, aromatizzato allo
zafferano e servito con patate e verdure arrosto

Gamberi Saganaki in salsa di pomodoro

leggermente piccante con Ouzo, formaggio feta,

e pepperoni ed erbe aromatiche

Filetto di pesce fresco del giorno alla griglia con

limone fresco ed erbe aromatiche

Contorni

Fatatine fritte 2.00

Riso Basmati 2.00
Patate arrosto 2.00

Verdure arrosto 2.50

14.00

14.00

16.00

17.50

17.00

17.00

17.00 -

Vino bianco

Chardonnay or Sauvignon

Blanc Cavino 750ml

Moshofilero Repanis
(Moshofilero) 750ml

Gold Leon Lazaridis
(Chardonnay) 750ml

Codex Zaharioudakis

(Asirtiko, Moschato) 750ml

Moi Je M'en Fous Karamitros
(Malagouzia) 750ml

Paranga Boutaris (Roditis)750ml
Ktima Vivlia Chora

(Sauvignon Blanc, Asirtiko) 750ml
Thema Pavlidis

(Sauvignon Blanc) 750ml

Chateau Julia Lazaridis (Chardonnay) 750ml

Pinot Grigio 750ml
Prosecco — Moscato d'Asti 750ml
Solomos Verdea Dry
Med.Sweet 750ml
House white wine

Vino rose

Ktima Karipidis Sangiovese 750ml
Moi Je M'en Fous Karamitros 750ml
Rose Demi Sec Solomos 750ml

1721 7.50

House rose wine nl 17.50

Vino rosso

Cabernet Sauvignon Cavino 750ml
Ktima Mouson “9” 750ml
(Merlot, Cabernet)

Cabernet Leon Lazaridis (Cabernet) 750ml

Codex Zacharioudakis 750ml
(Syrah, Kotsifali)

Paranga Boutaris 750ml

(Syrah, Merlot, Xinomauro)

Moi Je M'en Fous Karamitros 750ml
(Limnionas)

Thema Pavlidis 750ml

(Syrah, Agiorgitiko)

Chianti 750ml

Amoudi Dry Solomos

Med. Sweet 750ml

House red wine l 7.50

20.00

21.00

23.00

24.00

24.00

24.00
28.00

28.00

28.00
22.00
21.00
14.00
14.00

IL 15.00

24.00
24.00
16.00

11 15.00

22.00
26.00

26.00
26.00

26.00
26.00
30.00
24.00
18.00

18.00
11 15.00

Fresk Ki#c‘wem




Coffee

Nes Café or Cappuccino Café
Espresso or Hot Tea

Café Latte or Americano Café
Baileys or Kahlua or Tia Maria Café
Amaretto or Irish Café

Sweets

Hot Chocolate Soufflé with vanilla
ice cream and chocolate syrup

Hot Apple pie with biscuit crumble,
vanilla ice cream and caramel syrup

Tiramisu with mascarpone cream, espresso
coffee and green pistachio puree

Semi freddo White chocolate & Coconut
with hazelnut praline in pineapple sauce

[ce cream

Vanilla — Coffee liquor
Vanilla — Caramel syrup
Chocolate - Mashed biscuit

Milkshakes

Vanilla
Chocolate

Cocktails

Aperol Spritz (Prosecco, Aperol, Soda)
Cuba Libre (Rum, Lime, Coke)
Amaretto Sour (Amaretto, Lemon juice, Sugar)

FVeS‘\ Kl"‘&‘\em

3.50
3.00
3.50
4.00
4.00

6.00

6.00

7.00

6.00

5.50
5.50
5.50

3.50
3.50

8.00
8.00
8.00

Espresso Martini (Vodka, Kahlua, Espresso, Baileys) 8.00



Ta yAvka pas

2016 Y.ovPAE 00KOAdIas L€ Maywié
Pavihia kai oipém ookoAdras

MnAormra pe crumble prmokérov, opom
kapapélas kai naywro Paviiia

Tiramisu pe kpéua paokapnove, kapé
espresso kat movpé @uortikt Aryivns

Semi freddo Aevkn ookoAdra & Kapiéa,
He npaliva povviovki kai ivéokdpuvdo,
o€ odMtoa avavd

Ta naywrta pas

Bavihia — Coffee Aikép
Bavihia — Kapapéra

J.okoAdra - Tpypévo pmiokéro

Milkshakes

Bavihia
D okoAdia

Cocktails

Aperol Spritz (Prosecco, Aperol, Soda)
Cuba Libre (Rum, Lime, Coke)

Amaretto Sour (Amaretto, Lemon juice, Sugar)

FVeS‘\ Kl"‘&‘\em

6.00

6.00

7.00

6.00

5.50
5.50
5.50

3.50
3.50

8.00
8.00
8.00

Espresso Martini (Vodka, Kahlua, Espresso, Baileys) 8.00



73

Dolci

Soufflé al cioccolato caldo
con gelato alla vaniglia

Torta calda di mele con biscotto,
sbriciolato, gelato alla vaniglia,
e sciroppo di caramello

Tiramisou con crema al mascarpone, caffe
espresso, e purea di pistacchio verde

Semi freddo cioccolato bianco e cocco con
pralinato alla nocciola in salsa di ananas

Gelato

Vaniglia — Liquore al caffe
Vaniglia — Sciroppo di caramello
Cioccolato - Purea di biscotto

Milkshakes

Vaniglia
Cioccolato

Cocktails

Aperol Spritz (Prosecco, Aperol, Soda)
Cuba Libre (Rum, Lime, Coke)
Amaretto Sour (Amaretto, Lemon juice, Sugar)

Fresh Kifcben

6.00

6.00

7.00

6.00

5.50
5.50
5.50

3.50
3.50

8.00
8.00
8.00

Espresso Martini (Vodka, Kahlua, Espresso, Baileys) 8.00



Cocktails

Aperol Spritz
(Prosecco, Aperol, Soda)

Espresso Martini
(Vodka, Kahlua, Espresso, Baileys)

Cuba Libre
(Rum, Lime, Coke)

Amaretto Sour ’
(Amaretto, Lemon juice, Sugar)

Drinks

Glass of Prosecco or Moschato d' Asti
Campari Orange — Bacardi Coke
Gin Tonic — Malibu Pineapple
Vodka Lemon — Whiskey

Tia Maria, Baileys, Kahlua
Martini Dry, Martini Bianco, Rosso
Cointreau, Drambuie, Havana
Metaxa 3* 5.00 Metaxa 5*

Metaxa 7* 7.00 Ouzo by glass
Wine by glass 4.00

Beers - Soft drinks

Coke, Coke Zero, Sprite 250ml
Orange, Lemon 250ml
Tonic water, Soda water 250ml

Juices (orange, apple, pineapple)
Fruit Punch ‘

Sparkling water 250ml
Water 1L
Heineken, Alpha, Fix, Mythos 500ml

8.00

8.00

8.00

8.00

6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00

3.50

3.00
3.00
3.00
3.00
3.50
3.00
2.00
4.00
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